
Sehr verehrte Gäste,

selbstverständlich können Sie ihre Menüs auch selbst zusammenstellen, wenn
Sie möchten.

Bewährte Kompositionen unseres Hotelrestaurants sehen Sie hier:

Vorspeisen:

Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum € 6,20

Salatvariation mit gegrillten Putenbruststreifen € 7,80

Serrano- Schinken mit Honigmelone € 7,80

Nudelsalat mit Ei und Zwiebeln € 5,80

Bunte Salatvariation mit Balsamicodressing € 5,80

Carpacchio von der Rinderlende mit frisch gehobeltem Parmesan € 8,80

2 Stk. Scampi vom Grill an Ruccolasalat mit ofenfrischem Baguette € 8,80

Suppen:
Kraftbrühe mit Nudeleinlage € 4,20

Rinderkraftbrühe mit Leberspätzle € 4,20

Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen € 4,20

Tomatencrèmesuppe mit frischem Basilikum € 3,50

Zucchinicremesuppe mit Shrimps € 4,20

Bayrische Kartoffelsuppe € 3,80

Broccolicremesuppe € 4,20

Lauchcremesuppe € 4,20

Hausgemachte Gulaschsuppe € 4,20



Hauptgerichte:

Putengeschnetzeltes Züricher Art mit Kartoffelrösti € 8,20

Picatta von der Putenbrust auf Tagliatelle mit
Tomatenbasilikumsauce und Brokkoliröschen € 9,20

Portion Ente mit Bratapfel, Blaukraut und Semmelknödel € 12,20

Portion Gänsebraten mit Bratapfel, Blaukraut und Kartoffelknödel € 14,20

Schweinekrustenbraten mit Semmelknödel und Krautsalat € 8,50

Schweinelende vom Grill mit Ofenkartoffel € 10,20

Schweinefiletmedaillons mit Champignon-Rahmsauce und Spätzle € 13,50

Schweinefiletmedaillons auf gebratenen Schwammerln mit Kartoffelrösti € 13,80

Rindergulasch mit Bandnudeln € 10,80

Rinderlendensteak auf gebratenem Gemüse mit Käsekartoffeln € 14,50

Rinderfilet vom Grill mit Butterkartoffel, Gemüse und Sauce Bernaise € 21,90

Sauerbraten mit Blaukraut und Semmelknödel € 12,20

Dessert

Limettencreme mit frischen Früchten € 4,20

Bayrisch Creme auf Waldbeerfruchtspiegel € 4,20

Marillenknödel mit Waldbeeren € 4,80

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne € 5,20

Tiramisu € 4,20

Birne mit Vanilleeis und Schokosoße € 4,20

Apfelkücherl mit Vanilleeis und Sahne € 5,20

Mousse au chocolate € 3,90

Schokoladencreme mit Eierlikör € 4,50

Birne mit Vanilleeis und Sahne € 4,20

Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Rosinen und Mandeln, dazu Apfelmus € 6,80



Menü 1

Vitello Tonnato

hauchdünn geschnittenes Kalbsfleisch in Thunfischsauce

***

Klare Tomatensuppe mit Basilikum-Mozzarella-Knödeln

***

Rinderfilet auf Balsamicosauce dazu Kartoffelplätzchen

oder

Dorade auf Fenchel-Gemüsebett

***

Schokoladenschaum - Bananen - Türmchen

€ 42,00

Menü 2

Salat vom Kalbstafelspitz mit Gemüse

***

Pariser Zwiebelsuppe

***

Schweinefiletmedallions auf gebratenen Waldpilzen dazu Kartoffelrösti

oder

Gebackenes Zanderfilet dazu Rosmarinkartoffeln

***

Apfelcreme mit karamellisierten Strudelteigblättern

€ 35,00



Bayerisches Buffet I

Kartoffelcremesuppe
***

Garnierte Brotzeitplatte mit Fleischpflanzerl
Bauerngeräuchertes

kalter Braten mit Meerettich
***

Kartoffelsalat
Krautsalat

***
Ente vom Holzkohlengrill

Schweinshaxn
dazu kleine Kartoffel- und Semmelknödel

***
Bayrisch Creme auf Waldbeerfruchtspiegel

hausgemachter karamellisierter Kaiserschmarn mit Rosinen und Apfelmus
***

Allgäuer Ementhaler
Obatzda

***
Großer Brotkorb mit Semmeln, Brez´n Bauernbrot und Butter

pro Person EUR 32,50

Bayerisches Buffet II

Forellenfilets mit Meerettichsahne
***

Garnierte Schinkenplatte mit frischem Bauernbrot
***

Kartoffelgurkensalat
***

Schweinebraten
Bierschaschlik

dazu Semmelknödel und Blaukraut
***

Bayrisch Creme auf Waldbeerfruchtspiegel
***

Obatzda, Butter und Schmalz

pro Person EUR 25,00



Italienisches Buffet I

Orecchiette Nudeln
dazu 3 verschiedene Soßen zur Auswahl

***
Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum

***
gegrillte Auberginen
gebratene Zucchini
gebratene Paprika

***
Bistecca fiorentina / Steak auf Florentiner Art

dazu Kräuterkartoffeln
***

Tiramisu
3erlei Mousse

pro Person EUR 22,50

Italienisches Buffet II

Tomatencremesuppe
***

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum
Carpacchio von der Rinderlende mit frisch gehobeltem Parmesan

Serrano Schinken mit Honigmelone
***

gegrillte Auberginen
gebratene Zucchini
gebratene Paprika

***
Bruschetta

***
Saltimbocca alla Romagna

gebratenes Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei
dazu in Fassbutter geröstete Kartoffeln

Hausgemachte Lasagne
***

Panna Cotta
3erlei Mousse

Mascarponecreme mit frischen Früchten

pro Person EUR 30,50



Asiatisches Buffet

Apfel- Curry-Süppchen
***

Mini-Frühlingsrollen mit süß-scharfer Chillisauce
***

Blattsalate
Saté-Geflügelspieße mit Erdnusssauce

***
Chinapfanne mit gebratenem Gemüse süß-sauer mit verschiedenen Fleischsorten

dazu Basmatireis (pikant)
Asiatische Nudelpfanne mit Hühnerbrustfilet

***
gebratene Bananen

Honigmelone mit Kokosmilch

pro Person EUR 24,50



Fingerfood kalt & warm

kalt:
verschiedene herzhaft gefüllte Plunder

Auswahl bunter Canapés

Galiamelonen-Kugeln mit Serrano Schinkenmantel

Spieße von Kirschtomaten und Mozzarella mit Basilikum

Tortilla Chips mit verschiedenen Dips

Krabben Brot

~~~~~~~

warme:

Mini-Frühlingsrollen mit Dip

Sate-Spieße

Chicken-Wings

Tempura-Garnelen Spieße

überbackenes Gemüse

Mini-Picatta von der Putenbrust

~~~~~~~
5 kalte und 5 warme Teile pro Person €15,50

(Mindestabnahme 10 Personen)


